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IR ccutta

[ 1] Iltermine “ricotta” deriva dal latino "recoctus" e sta

ad indicare la ricottura del siero. Prodotto noto gia
agli antichi romani, puo essere tagliata a fette o
gustata con il cucchiaio, anche alla fine del pranzo
insieme a marmellate ai frutti.

Ingredienti
Tipo: Siero di latte vaccino, panna, sale,
aggiunta di latte.

Parametri nutrizionali

Parametro Valore medio per 100
gr. di prodotto

Proteine 35

Lipidi 25

Acqua 40

Parametri merceologici

Aspetto esteriore Forma conica

Peso 100 gr, 400 gr, 800 gr
Colore Bianco

Consistenza Morbida

Odore Caratteristico

Sapore Dolce e delicato

The term “ricotta” comes from the Latin “recoc-

tus” and it indicates the recooking of the whey.
This product, known by the ancient Romans, can
be cutintoslices or tasted with a spoon, also at the
end of lunch with fruitjam.

Ingredients

Type: Serum cow milk, cream, salt,
addition of milk.

Nutrizional parameters

Parameter Medium value for 100
grams of product

Protein 35

Lipides 25

Water 40

Commerce parameters

External aspect Conical-shaped

Weight 3,50z/14,10z/28,2 oz
Color White

Consistence Soft

Odour Characteristic

Flavour Sweet and delicate
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Le terme “ricotta” dérive du latin "recoctus" et
indique la nouvelle cuisson du petit lait. Produit
dégd connu des anciens romains, elle peut étre
coupée en tranches ou degustée avec une cuillére
méme a la fin du déyenner avec des confitures aux
fruits.

Ingrédients

Type: Petit lait de vache, créme, sel, ajout de lait.

Paramétres de nutrition

Parametre Valeur mayenne
pour 100 gr de produit
Proteine 35
Protéines 25
Eau 40

Paramétres commerciaux

Aspect extérieur Forme a cOne

Poids 100 gr, 400 gr, 800 gr
Couleur Blanche

Consistance Mou

Odeur Caractéristique
Saveur Douce et delicate
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